PRZYSTAWKI

Carpaccio ze schabu 150g- 20 zt
Carpaccio ze schabu podane na satatce z pora z czerwong cebulkg i sosem dijon

Krewetki na biatym winie z patelni 200g— 45 zt
Krewetki w sosie winno-maslanym z grzankg

Tatar wotowy z sadzonym jajem przepiorczym 175g— 38 zt
Tatar klasyczny z wotowiny z cebulkg, ogorkiem, musem z marynowanych grzybow, kaparami oraz sadzonym jajem
przepidérczym , podawany z pieczywem
oraz mastem

ZUPY

Flaczki z boczniaka 350ml— 20 zt
Flaczki z boczniaka na wywarze warzywnym podawane z pieczywem

Krem z soczewicy z chipsem boczkowymi i chrupigcym paluchem 350mi—- 20 z
Krem z soczewicy z chipsem z boczku, prazonymi pestkami stonecznika
i paluchem krucho-drozdzowym

Zupa pomidorowa 350ml— 20 zt
Zupa pomidorowa z domowymi lanymi kluseczkami

DANIA GLOWNE

Kotlet wieprzowy po ciechanowsku220/200/70g- 40 zt
Kotlet panierowany ze schabu oraz karkdéwki z cebulkg, podawany z pieczonymi ziemniakami i ogorkiem kiszonym

_ Zeberkowieprzowe w glazurze 300/150/50g— 40 zt
Zeberko wieprzowe w pikantnej glazurze podawanez frytkami i grillowanymi warzywami

tosospieczony na sosie cytrynowym 250/200/150g— 45 zt
L oso$ pieczony podawany na sosie cytrynowym z pieczonymi ziemniakami
oraz warzywami na parze

Kotlet de volaille 150/150/70g— 35 zt
Kolet z piersi kurczaka nadziewany mastem w panierce, podawany z frytkami i satatami

SAL ATKI

Z watrdbka i karmelizowanym jabtkiem 250g- 25 zt
Satatka z watrobkg drobiowg podawana na satacie rzymskiej z karmelizowanym
jabtkiem, konfiturg z zurawiny i butkg

Safata rzymska na ciepto z parmezanem 150g—20 zt
Grillowana satata rzymska z sosem dijon, parmezanem i gorgcymi grzankami




